Agriturismo

cameAnna Pl FERRO

cantina e cucina

BENVENUTI



PER IL NOSTRO MENU" DA 35 € PUOI SCEGLIERE UN
ANTIPASTO, UN PRIMO, UN SECONDO E UN DOLCE
TRA LE PROPOSTE CHE TROVI QUI SOTTO:

ANTIPASTI

- Salumi della tradizione DOP Piacentini con
giardiniera artigianale (9,12)

- L'antipasto senza salumi, che comprende:
torta salata alle verdure, crostini integrali con
hummus di ceci, selezione di formaggi con
cotognataq, insalata russa fatta da noi (1,3,7,8,11)

PRIMI

- Tortelli piacentini ricotta e spinaci, al burro e salvia
o con sugo di funghi (1,3,7)*

- Pisarei con broccoli e salsiccia (1,7,12)*
- Tagliatelle al ragu bianco d'anatra (1,3,7,9,12)*

- Pennette di pasta fresca ripiene di stracotto, al
burro (1,3,7,9,12)*

SECONDI

- Rolle di faraona ripiena di funghi con patate al
forno (1,3,7,9,12)

- Ganassino (€ la guancia di maiale) al Gutturnio
con patate arrosto (2,12)

- Sovra coscia di pollo con salsa agli agrumi e
patate arrosto

- Gratin di patate, porri e cavolfiore con
besciamella

DOLCI
- Crostata con confettura artigianale (1,3,7)

- Panna cotta con caramello salato, su crumble al
cacao (1,7,4)

- Torta al cacao ripiena di crema al cioccolato e
lamponi freschi (1,3,7)

- Tiramisu (1,3.7)

ACQUA 1,00€

CAFFE' 1,00 €

BIBITE E SUCCHI DI FRUTTA 2,50

GRAPPA, BARGNOLINO, LIMONCINO 3,00€



Si comunica alla clientela che potrebbero essere presenti in
tutti i prodotfti da noi preparati e somministrati piccole
quantita o fracce degli allergeni sottoelencati che vengono
segnalate accanto alle varie preparazioni:

1cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut o i loro Ceppi ibridati) e prodotti derivati.
2 crostacei e prodotti derivati.

3 uova e prodoftti derivati.

4 pesce e prodotti derivati.

5 arachidi e prodoftti derivati.

6 soia e prodotti derivati.

7 latte e prodotti derivati, incluso lattosio.

8 frutta a guscio e i prodotti derivati.

9 sedano e prodotti derivati.

10 senape e prodotti derivati.

11 semi di sesamo e prodotti derivati.

12 anidride solforosa e solfiti.

13 lupini e prodotti derivati.

14 molluschi e prodotti derivati.

Siinvita a segnalare al personale ogniintolleranza e/o allergia
adlimentare. I personale € a disposizione per ogni
informazione riguardante gli ingredienti contenuti in ogni
singola preparazione.

| prodotti confrassegnati con * potrebbero aver subito un
abbattimento di temperatura per conservarne intatte le
caratteristiche organolettiche.

| NOSTRI VINI

O

Formaggini <=/ Pevert

ROSE' SPUMANTE DI PINOT NERO 8,00€
ORTRUGO FRIZZANTE 8,00€

“EUFORIA” SPUMANTE 9,00€

METODO CLASSICO MILLESIMATO 18,00€
“FLUCTUS” SAUVIGNON BIANCO FERMO 8,00€
GUTTURNIO FRIZZANTE 8,00€

BONARDA FRIZZANTE 8,00€

GUTTURNIO SUPERIORE 9,00€

BARBERA FERMO 9,00€

“CARRAIA DEL PESCO" GUTTURNIO CLASSICO
RISERVA 18,00€

“PASSITO DEL DOTTORE"” MALVASIA PASSITA  14,00€

Potete scegliere tuttii nostri vini anche al calice
al prezzo di 3,00 €

Tuttii vini contengono solfiti.



NOTA PER STAMPA A CASA

STAMPARE LA PAG DEL MENU, POI INSERIRE
NELLA STAMPANTE LO STESSO FOGLIO
CON LA FACCIA STAMPATA SOTTO E CHE
ENTRI NELLA STAMPANTE LA PAG DEl
DOLCI. COSI' SI STAMPA ALLERGENI MENU
E VINI FRONTE E RETRO CORRETTAMENTE



